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Upozornéni: Susenim
sushi dostanete
sushit.

Kalindar

©18.11. se kona akce Posledni tatarakova
jizda. Tatardkovy degustacni mejdan. Kde:
Klub Obora (U Studadnky 312/28, P-6
Bubenec), start: odpoledne, vstup: volny.
©19.11. se kona GRNK — KomETA rave party.
Kde: Praha area, vice info brzy.

©20.11 se kond Podbaba jam. Kde:
Podbaba. Vice info u kamarada.

©17.12. se kona Tradi¢ni maskarni mejdan
v Zahradé na téma ,,JIP“. Vystoupi: Kockourr,
TLAKY DO USi, PROJEKT PsiLocyBIN. Kde: Klub
Zahrada (V zahradach 13, P8), kdy: 17:00,
vstup: do klobouku.

Vytiskni si Najezd, precti si jej
a pak jej nékomu de;.
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Brkomérka v logu Najezdu!
NAvoD NA BRKOMERKU

1. Vemte si Ndjezd. V mezich
pravého sloupce loga Ndjezd nana-
Sejte koufivou drt pocinaje Sipkou
"start" .

2. Utvorte val podle pozadované
délky: pocet Usmévl odpovida po-
¢tu lidi, kolik bude koufit (alespon

dva pavy).
3. Jestli na to mate, tak vysledek
ubalte. (Optimalizovano pro

papirky velikosti kingsize.)

Obrazek tydne: Cervena nebo modra
pilulka? No nic, tak uZ jen modra.



Domaci vyroba alkoholickych napoju

Neddvno se nam do redakce Najezdu dostala
knizecka Domaci vyroba alkoholickych napojt
od autorské dvojice doktord farmacie Radana
Demela, Miroslava Krystycha. Vytisk pochazi
z doby 1991 z edice Balzam. Jedna se spiSe
o stru¢ny vytah k obeznameni se s vyrobou piva,
vina, likér a palenky, kazda oblast obsahuje
i spoustu receptll, které jsou spiSe orientacni,
protoZe to spravné mnozstvi zavisi na pred-
stavivosti, chuti a zrucnosti konkrétniho samoz-
hotovitele alkoholu. Soucasti je i nékolik rad, na
co si pfi vyrobé dat pozor. Vysledkem zhruba de-
setileté prace je seznam lidovych recept(, které
byly byly udajné sepsany z lidové slovesnosti
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PELYNKOVY LIKER

50 g drobné nasekaného pelyriku didme do lahve, za-
lijeme 2 litry 60%, lihu a nechdme nékolik dni na slun-
ci. Pak roziedime vodou a prisladime 450—460 g cukru.

KMINOVY LIKER

Do 0,8 1 60%, lihu vsypeme 6 dkg utlu¢eného kminu
a nechame tyden stat. Pak svafime: 60 dkg cukru
s 0,5 1 vody, vSe smichdme a druhy den zfiltrujeme.

LIPOVY LIKER

V 1 litru 60%, lihu nechdme na slunci ¢erstvé lipové
kvéty zrat. 3/4 kg cukru rozpustime ve studené vodé,
promichame a zfiltrujeme. Recept velmi obecny, nic-
méné neobycejné sympaticky.
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